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1.
INTRODUZIONE


1.1
L'annata viticola

Quest'anno si è riscontrato un germogliamento piuttosto tardivo, circa a metà aprile, e alquanto irregolare, con diverse gemme cieche. La fioritura, iniziata ai primi giorni di giugno, è proseguita in modo regolare, con una buona allegagione, favorita dalle favorevoli condizioni meteorologiche della prima metà del mese.

Nel 1996 anche le varietà di uva Americana, usufruendo del bel tempo, hanno avuto una buona fioritura; i grappoli si presentavano ben formati, con poca acinellatura verde. In modo particolare è da diversi anni che non si vedevano grappoli d'Isabella, varietà nota per essere molto sensibile all'acinellatura verde, così belli. Le consegne sono di conseguenza aumentate sensibilmente, come risulta dalla tabella n. 3.3 a pagina n. 42.

Le precipitazioni estive, superiori alla media, hanno permesso alla vegetazione di mantenersi bella, verde e attiva, e agli acini di svilupparsi nel modo migliore. In generale non si sono verificati problemi particolari di malattie nei vigneti.

La grandine è caduta diverse volte; ma la grandinata più violenta è stata quella del 20 giugno che ha colpito un'ampia fascia del Mendrisiotto, nelle vicinanze di Chiasso. La portata effettiva dei danni è difficilmente valutabile a livello di distretto, come risulta dallo specchietto riportato sotto.

Il bel tempo del mese di settembre, con scarse precipitazioni, nettamente sotto la media, ha permesso una buona e regolare maturazione dell'uva.

La vendemmia è stata effettuata con tempo asciutto ed è iniziata il 16 settembre per le uve bianche e il 24 settembre per le uve rosse, anche se varie partite sono già state tassate a partire dal 16 settembre. Il 4 novembre sono per contro ancora state tassate partite di varietà tardive. Le uve sono state raccolte sane, con muffa grigia praticamente inesistente. 

I quantitativi di uva Merlot tassati sono superiori dell'11% circa rispetto alla media decennale e per quanto attiene ai differenti distretti, rispetto al 1995 si denotano le seguenti variazioni nelle consegne di uve di questo vitigno:

Distretto
Brix 1995
Brix 1996
Aumento % nelle consegne di uva Merlot

Mendrisio
19.9
19.6
42.6

Lugano
19.9
19.7
62.6

Locarno
19.6
19.9
50.9

Bellinzona
20.0
20.0
53.7

Riviera
20.3
20.8
30.7

Blenio
19.6
21.1
35.5

Leventina
20.0
20.6
50.2

Valle Maggia
18.4
19.8
35.9

Cantone
19.9 (82 Oe)
19.9 (83 Oe)
47.9

Mesolcina
20.2
20.0
40.3

Generale
19.9 (82 Oe)
19.9 (83 Oe)
47.7

La gradazione media delle uve Merlot è buona e raggiunge i 19.9 Brix (83° Oe), superiore dunque alla media decennale cantonale e di un niente superiore a quella del 1995. A conferma della buona annata, come risulta dalla tabella 3.1.5 a pagina 39, solo 213 kg di uva Merlot sono stati declassati a causa di una gradazione insufficiente. Tutti gli altri declassamenti - circa l'1% sul totale delle consegne Merlot - sono avvenuti per un superamento dei limiti di produzione.

I quantitativi di Merlot da litro, cioè le uve con gradazioni tra i 16,6 e i 17,2 Brix, rappresentano solo lo 0,13% dei quantitativi totali consegnati per questa varietà.

Da notare pure come nelle valli, il favonio abbia favorito la maturazione dell'uva, che ha così raggiunto gradazioni migliori rispetto a quelle registrate nelle altre regioni.

Analizzando anche l'acidità totale dei mosti di Merlot, si può constatare che essa risulta abbastanza alta: il mosto è quindi ben equilibrato, ciò che è senz'altro una buona premessa per ottenere un vino, Merlot del Ticino 1996 di buona qualità.

1.2
Limiti di produzione

Viste le proposte della Commissione federale dell'economia vinicola della Svizzera italiana, la Sezione dell'agricoltura ha riconfermato, in data 30 aprile 1996, i limiti di produzione vigenti in viticoltura per i due anni precedenti, segnatamente:

Ia categoria rosse 
1,0 kg/m2
 con una tolleranza di 0,05 kg/m2 declassata in IIa

Ia categoria bianche
1,2 kg/m2
 con una tolleranza di 0,05 kg/m2 declassata in IIa

IIa categoria rosse
1,4 kg/m2
 con le eccedenze declassate in IIIa

IIa categoria bianche
1,4 kg/m2
 con le eccedenze declassate in IIIa.

I viticoltori che hanno annunciato i loro vigneti sono 3'799 in Ticino e 243 in Mesolcina, il tutto su 6'177 moduli (di cui 324 per la Mesolcina). 12 sono i viticoltori che gestiscono vigneti nelle due regioni.

L'insieme dei certificati di produzione ammonta a 7'426 unità, di cui 531 per la Mesolcina. I certificati spediti ai viticoltori sono però solo 6'767 per il Ticino e 342 per la Mesolcina, poiché le uve per uso proprio e quelle di IIIa categoria non necessitano di questo documento.

In tutto sono state tassate 16'309 partite di uva di cui 15'762 prodotte in Ticino e 547 prodotte in Mesolcina.

1.3
Classificazione delle uve


Nel 1996 nulla è cambiato nella classificazione delle uve, la cui appartenenza ad una determinata categoria dipende dai seguenti fattori:

-
il vitigno,

-
la gradazione e

-
il rispetto dei limiti di produzione.

Il Regolamento sulla viticoltura classifica i vitigni nel seguente modo:

Ia rossi:
Merlot, Pinot Nero, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Gamaret, Garanoir (Gamay x Rei​chensteiner B 28), Diolinoir, Pinot x Cabernet, Bondola e Ancellotta.

Ia bianchi:
Chardonnay, Chasselas, Semillon, Sauvignon Bianco, Pinot Grigio, Pinot Bianco, Kerner e Riesling x Sylvaner;

IIa:
vitigni di ceppo europeo che figurano nell'elenco federale;

IIIa:
vitigni di ceppo americano e relativi ibridi.

Le gradazioni minime per i vini delle differenti categorie sono pure rimaste invariate rispetto ai 3 anni precedenti (dati in Brix):







Uve di Ia


di IIa 

di IIIa






da 7 dl
da litro





Merlot



17,4

16,6


15,2

14,4

Altre uve rosse


18,0




15,2

14,4

Chasselas



14,8




14,4

13,6

Altre uve bianche


16,0




14,4

13,6

Uve che non raggiungono i minimi di IIIa categoria non possono essere vinificate. Nelle ta​belle che seguono, per queste uve si è usato il termine di "IVa categoria".

1.4
Prezzi


Il Consiglio paritetico nominato dalle cerchie interessate ha fissato, il 22 agosto 1996, i prezzi base indicativi e relativa scala secondo la qualità delle uve, nei termini seguenti:

"-
Il prezzo base di 4.10 fr./kg per le uve rosse dei vitigni raccomandati (vini di Ia cate​goria) è pagato per le uve con una gradazione di 19,4 Brix (80° Oechslé). 


Se la gradazione media cantonale fosse più alta, il prezzo base aumenterebbe di cts. 2 per ogni 0,2 Brix in più, fino a 20.0 Brix (83° Oechslé); da 20.2 Brix (84° Oechslé) in poi il prezzo base aumenterebbe di cts. 4 per ogni scatto di 0.2 Brix. 


Se inve​ce la gradazione media cantonale fosse più bassa, il prezzo base diminuirebbe di cts. 2 per i primi 3 scatti di 0,2 Brix inferiori, di cts. 4 per gli ulteriori 3 scatti e di cts. 6 per gli altri scatti.


Ritenuto che oltre ai 21,6 Brix (90° Oechslé) il prezzo rimane costante e che il prezzo per le uve destinate ai vini di Ia categoria non può risultare inferiore a quello delle uve destinate ai vini di categoria inferiore.

-
Il prezzo base per le uve bianche di vitigni raccomandati (vini di Ia categoria) è di 3.- fr./kg per i vitigni Chasselas e Kerner e di 4.10 fr./kg per gli altri vitigni e si riferisce alla gradazione media cantonale di ogni singolo vitigno.


Il prezzo unico per le altre uve rosse e bianche è di:


2,50 fr./kg 
per le uve Merlot con gradazioni comprese fra i 16,6 e i 17,2 Brix 

destinate ai vini della Ia categoria;


3,60 fr./kg 
per le uve Bondola con gradazioni uguali o superiori ai 18,6 Brix;


2,50 fr./kg 
per le uve Bondola con gradazioni comprese fra i 18,0 e i 18,4 Brix 


1,70 fr./kg 
per le uve destinate ai vini di IIa categoria;


0,50 fr./kg 
per le uve destinate ai vini di IIIa categoria;


2,00 fr./kg 
per le uve di prima scelta di vitigni di ceppo americano e relativi ibridi;


1,60 fr./kg 
per le uve di seconda scelta di vitigni di ceppo americano e relativi ibridi;

-
Il prezzo delle uve rosse e bianche di vitigni raccomandati delle singole partite, per il primo scatto di 0,2 Brix superiore, rispettivamente inferiore alla gradazione media, non varia rispetto al prezzo base; per ognuno dei successivi 3 scatti di 0,2 Brix superiori, rispettivamente inferiori, il prezzo aumenta, rispettivamente diminuisce di cts. 10; mentre per ognuno degli ulteriori scatti di 0,2 Brix superiori, rispettivamente inferiori, il prezzo aumenta, rispettivamente diminuisce di cts. 15.

-
I prezzi si intendono per uve mature, sane e ben cernite.

-
Il pagamento delle uve avviene entro il 31 dicembre 1995, salvo accordi particolari tra produttore e vinificatore."

Nota:
in base agli accordi presi in seno alla Commissione paritetica, per calcolare la grada​zione media delle uve Merlot deve essere tenuto conto unicamente delle uve che rag​giungono o superano la gradazione di 17,4 Brix. Per gli altri vitigni va tenuto conto unicamente della media delle uve che raggiungono la gradazione minima richiesta per la prima categoria.

Sulla base di quanto sopra, i prezzi delle uve si presentano così come riportati nelle tabelle seguenti. 

Tabella N. 1.1 - Prezzi indicativi delle uve rosse al quintale

% zucchero
Gradi
Merlot
Pinot Nero
Cabernet Franc 
Cabernet

Sauvi-
Diolinoir
Pinot x
Bondola
Rosse

 di
Ameri-cane

B R I X
Oechslé



gnon

Cabernet

seconda














14.4
59
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00


14.6
59
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00


14.8
60
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00


15.0
61
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00


15.2
62
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


15.4
63
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


15.6
64
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


15.8
65
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


16.0
65
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
Uve

16.2
66
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
di

16.4
67
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
IIa

16.6
68
250.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
scelta

16.8
69
250.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
fr. 160.-/q

17.0
70
250.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


17.2
71
250.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


17.4
72
251.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


17.6
72
266.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


17.8
73
281.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00


18.0
74
296.00
309.00
285.00
309.00
285.00
309.00
250.00
170.00


18.2
75
311.00
324.00
300.00
324.00
300.00
324.00
250.00
170.00


18.4
76
326.00
339.00
315.00
339.00
315.00
339.00
250.00
170.00


18.6
77
341.00
354.00
330.00
354.00
330.00
354.00
360.00
170.00


18.8
78
356.00
369.00
345.00
369.00
345.00
369.00
360.00
170.00


19.0
79
371.00
384.00
360.00
384.00
360.00
384.00
360.00
170.00


19.2
79
386.00
394.00
375.00
394.00
375.00
394.00
360.00
170.00


19.4
80
396.00
404.00
390.00
404.00
390.00
404.00
360.00
170.00


19.6
81
406.00
414.00
400.00
414.00
400.00
414.00
360.00
170.00


19.8
82
416.00
414.00
410.00
414.00
410.00
414.00
360.00
170.00


20.0
83
416.00
414.00
420.00
414.00
420.00
414.00
360.00
170.00


20.2
84
416.00
424.00
420.00
424.00
420.00
424.00
360.00
170.00


20.4
85
426.00
434.00
420.00
434.00
420.00
434.00
360.00
170.00


20.6
86
436.00
444.00
430.00
444.00
430.00
444.00
360.00
170.00


20.8
87
446.00
459.00
440.00
459.00
440.00
459.00
360.00
170.00


21.0
87
461.00
474.00
450.00
474.00
450.00
474.00
360.00
170.00


21.2
88
476.00
489.00
465.00
489.00
465.00
489.00
360.00
170.00
Uve

21.4
89
491.00
504.00
480.00
504.00
480.00
504.00
360.00
170.00
di

21.6
90
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00
Ia

21.8
91
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00
scelta

22.0
92
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00
fr. 200.-/q

22.2
93
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


22.4
94
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


22.6
95
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


22.8
96
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


23.0
97
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


23.2
97
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


23.4
98
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


23.6
99
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


23.8
100
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


24.0
101
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


24.2
102
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


24.4
103
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


24.6
104
506.00
519.00
495.00
519.00
495.00
519.00
360.00
170.00


Tabella N. 1.2 - Prezzi indicativi delle uve bianche al quintale

% zucchero
Gradi
Chas-selas
Kerner
Semillon
Sauvi-gnon
Pinot
Pinot
Chardon-nay
Riesling 
Bianche di

B R I X
Oechslé



Bianco
Grigio
Bianco

Sylvaner
seconda













14.2
58
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00

14.4
59
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

14.6
59
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

14.8
60
195.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.0
61
210.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.2
62
225.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.4
63
240.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.6
64
255.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.8
65
270.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

16.0
65
280.00
170.00
245.00
170.00
260.00
170.00
170.00
320.00
170.00

16.2
66
290.00
170.00
260.00
185.00
275.00
170.00
170.00
335.00
170.00

16.4
67
300.00
170.00
275.00
200.00
290.00
170.00
170.00
350.00
170.00

16.6
68
300.00
170.00
290.00
215.00
305.00
185.00
170.00
365.00
170.00

16.8
69
300.00
170.00
305.00
230.00
320.00
200.00
185.00
380.00
170.00

17.0
70
310.00
170.00
320.00
245.00
335.00
215.00
200.00
390.00
170.00

17.2
71
320.00
170.00
335.00
260.00
350.00
230.00
215.00
400.00
170.00

17.4
72
330.00
170.00
350.00
275.00
365.00
245.00
230.00
410.00
170.00

17.6
72
345.00
170.00
365.00
290.00
380.00
260.00
245.00
410.00
170.00

17.8
73
360.00
170.00
380.00
305.00
390.00
275.00
260.00
410.00
170.00

18.0
74
375.00
170.00
390.00
320.00
400.00
290.00
275.00
420.00
170.00

18.2
75
390.00
170.00
400.00
335.00
410.00
305.00
290.00
430.00
170.00

18.4
76
405.00
170.00
410.00
350.00
410.00
320.00
305.00
440.00
170.00

18.6
77
420.00
170.00
410.00
365.00
410.00
335.00
320.00
455.00
170.00

18.8
78
435.00
170.00
410.00
380.00
420.00
350.00
335.00
470.00
170.00

19.0
79
450.00
170.00
420.00
390.00
430.00
365.00
350.00
485.00
170.00

19.2
79
465.00
180.00
430.00
400.00
440.00
380.00
365.00
500.00
170.00

19.4
80
480.00
195.00
440.00
410.00
455.00
390.00
380.00
515.00
170.00

19.6
81
495.00
210.00
455.00
410.00
470.00
400.00
390.00
530.00
170.00

19.8
82
510.00
225.00
470.00
410.00
485.00
410.00
400.00
545.00
170.00

20.0
83
525.00
240.00
485.00
420.00
500.00
410.00
410.00
560.00
170.00

20.2
84
540.00
255.00
500.00
430.00
515.00
410.00
410.00
575.00
170.00

20.4
85
555.00
270.00
515.00
440.00
530.00
420.00
410.00
590.00
170.00

20.6
86
570.00
280.00
530.00
455.00
545.00
430.00
420.00
605.00
170.00

20.8
87
585.00
290.00
545.00
470.00
560.00
440.00
430.00
620.00
170.00

21.0
87
600.00
300.00
560.00
485.00
575.00
455.00
440.00
635.00
170.00

21.2
88
615.00
300.00
575.00
500.00
590.00
470.00
455.00
650.00
170.00

21.4
89
630.00
300.00
590.00
515.00
605.00
485.00
470.00
665.00
170.00

21.6
90
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

21.8
91
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

22.0
92
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

22.2
93
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

22.4
94
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

22.6
95
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

22.8
96
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

23.0
97
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

23.2
97
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

23.4
98
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

23.6
99
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

23.8
100
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

24.0
101
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

24.2
102
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

24.4
103
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

24.6
104
645.00
310.00
605.00
530.00
620.00
500.00
485.00
680.00
170.00

2
NUMERO DI CEPPI E SUPERFICI VITATE

2.1
Indicazioni generali

Nelle tabelle 2.1 e 2.2 che seguono, vengono riportati i dati concernenti le superfici vitate e il numero dei ceppi.

Gli elementi essenziali che si possono trarre dalle tabelle citate, astrazion fatta delle lacune ancora esistenti (vigneti non annunciati) e dei limiti massimi ammessi per il computo delle superfici vitate (3 m2 per ceppo a filare e 4 m2 per ceppo a pergola), sono i seguenti:

.
la superficie vitata del Cantone s'aggira sui 908 et​tari circa. 

.
il 94% della superficie è destinata alle uve rosse: 


il Merlot occupa l'
84,6 % del totale


le altre rosse di Ia 
4,8 % del totale


le rosse di IIa
1,0 % del totale


le rosse di terza il 
3,7 % del totale ( = americane )

.
il 6 % circa è occupato dalle uve bianche, quasi tutte di prima.

Nelle tabelle che seguono, oltre ai dati relativi al numero di ceppi coltivati suddivisi per varietà e forma di allevamento, vengono indicate le superfici totali computate secondo i massimi sopra indicati, nonché quelle produttive, il tutto per distretto e Cantone; i dati inerenti i singoli comuni sono disponibili presso la Sezione.

Si ricorda che le superfici produttive vengono calcolate in base ad una ripartizione proporzionale delle superfici occupate dai ceppi secondo la loro età: ceppi con meno di 2 anni non danno superficie produttiva, mentre la superficie occupata da quelli da 2 a 3 anni viene computata solo nella misura del 50%.

3.3
Uve americane

Il prezzo delle uve americane, destinate all'elaborazione (vino o grappa), è stato fissato a fr. 160.-/q per le uve di seconda scelta, mentre che per quelle di prima scelta il prezzo è stato fissato a di fr. 200.-/q.

Per contro, per i quantitativi di uva americana da tavola, il prezzo minimo al produttore è stato fissato a fr. 3.-- al kg, prezzo che comprende un contributo federale di fr. 1.50 al kg.

Qui sotto riportiamo i quintali di uva americana (rossa e bianca) notificata per l'elaborazione e per la vendita come uva da tavola a grossisti, dal 1981 al 1996. Questi dati sono indicativi, in quanto l'uva americana distillata direttamente dai privati non viene tassata; ciò vale pure per l'uso personale o la vendita diretta (senza sussidio federale).

L'aumento di uve americane consegnate alle cantine, rispetto agli ultimi anni, è notevole. Questo è principalmente dovuto all'aumento di produzione legato all'annata particolarmente favorevole che ha anche permesso di ottenere dell'uva di buona qualità.
Tabella N. 3.3 - Uve americane

Anno
q per l'elaborazione
%
quintali da tavola
%

Totale

1996
6'501
93.2
475
6.8

6'976

1995
1'658
95.2
83
4.8

1'741

1994
1'813
93.8
119
6.2

1'932

1993
2'524
83.8
488
16.2

3'012

1992
2'962
89.6
345
10.4

3'307

1991
4'995
86.6
774
13.4

5'769

1990
3'809
87.9
523
12.1

4'332

1989
2'662
80.4
647
19.6

3'309

1988
1'229
79.4
318
20.6
(1)  
1'547

1987
3'496
89.2
422
10.8

3'918

1986
4'046
62.6
2'414
37.4

6'460

1985
3'689
74.3
1'278
25.7

4'967

1984
2'972
76.8
900
23.2
(1)  
3'872

1983
2'448
59.2
1'684
30.8

3'132

1982
8'333
69.1
3'733
30.9

12'066

1981
5'570
65.2
2'977
34.8

8'547

1)
Dato stimato in quanto per queste uve non si è fatto ricorso ai previsti sussidi federali.

Nota:
nelle differenti tabelle di questo rapporto, per le uve americane non viene indicato il quantitativo percen​tuale rispetto al totale delle uve ritirate, né la ripartizione della produzione per distretti e comuni poiché i dati forniti alla Sezione non sono sufficientemente precisi. Non è purtroppo possibile determinare con esattezza l'origine di queste uve per i seguenti fattori: 

.
una parte di queste uve viene acquistata da grossisti prima di essere rivenduta a dif​ferenti vinificatori. In questi centri le uve vengono mischiate e quando giungono presso i vinificatori è impossibile determinare da quale comune esse provengono;

.
buona parte delle uve americane sono distillate e non vengono di conseguenza controllate secondo i criteri previsti per la tassazione delle uve destinate alla vinifi​cazione.
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