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1. CARNI, POLLERIA FRESCHE* E SALUMI

Le forniture devono rispettare i criteri indicati nell'Allegato 2
- Criteri di aggiudicazione

*non precedentemente surgelati/congelati

Provenienza
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la provenienza
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Manzo (no vacca, no bovina, max 22 mesi) - Tutte le carni si intendono di "prima scelta"
Spezzatino (di parti che necessitano lo stesso tempo di cottura) CH Fr.              il kg

Aletta circa 2 kg (brasato, spezzatino) CH Fr.              il kg

Filetto di spalla, circa 1.5 kg (brasato, spezzatino) CH Fr.              il kg
Filetto di collo, circa 3 kg (brasato, a fette per carbonata 
brasata) CH Fr.              il kg

Brione di spalla, circa 2.5 kg. (spezzatino) CH Fr.              il kg
Punta di petto senza osso circa/fiocco di punta - circa 2 kg 
(bollito/pulled beef) CH Fr.              il kg

Sottofesa di coscia, circa 4 kg (Roastbeef, Involtini) CH Fr.              il kg

Scamone (bistecche) CH Fr.              il kg

Carne da macinare (non macinata) max 15/20% grasso CH Fr.              il kg

Pulled beef sfilacciato - cotto, pastorizzato TI Fr.              il kg

Vitello 

Spezzatino (di parti che necessitano lo stesso tempo di cottura) CH Fr.              il kg
Petto per arrostire, taglio corto/Fiocco di punta 3kg (punta 
ripiena/teneroni) CH Fr.              il kg

Sminuzzato CH Fr.              il kg

Sottofesa senza codino, parata 3 kg (fettine) CH Fr.              il kg

Collo/Reale 3.5 kg (arrosto, kebab restò, spezzatino) CH Fr.              il kg

Ossa di vitello tagliate piccole CH Fr.              il kg

Indicare con una X per quali sedi si intende concorrere

Ristoranti Scolastici - Formulario di concorso per le forniture di generi alimentari per l'anno scolastico 2021/2022

Frequenza media quotidiana di pasti serviti

DITTA OFFERENTE (da compilare):
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Indicare con una X per quali sedi si intende concorrere

Ristoranti Scolastici - Formulario di concorso per le forniture di generi alimentari per l'anno scolastico 2021/2022

Frequenza media quotidiana di pasti serviti

DITTA OFFERENTE (da compilare):

Polleria
CH 190/220 gr Fr.              il kg
CH 220/250 gr Fr.              il kg

Galletto CH 500/600 gr Fr.              il kg

CH 130/170 gr Fr.              il kg

TI 250/500 gr Fr.              il kg

Pollo intero CH 1.2 kg Fr.              il kg

CH Fr.              il kg

TI Fr.              il kg

EU Fr.              il kg

CH Fr.              il kg

TI Fr.              il kg

Arrosto di coscia di tacchino TI Fr.              il kg
Maiale (scrofa esclusa)
Fesa francese 1.5 kg (cordon bleau, fettine) CH Fr.              il kg

Spezzatino CH Fr.              il kg

Fesone di spalla 1.5 kg (arrosto, pulled pork, spezzatino) CH Fr.              il kg

Collo (arrosto, pulled pork, spezzatino) CH Fr.              il kg

Costolette senza pettine CH 150 gr Fr.              il kg

Pulled pork - cotto pastorizzato TI Fr.              il kg
Lonza di 1a senza cordone laterale (lombatina, saltimbocca, 
cordon bleau) CH Fr.              il kg

Cosce di pollo

Petto di pollo senza pelle

Spezzatino di coscia di pollo

Petto di tacchino interno di 1a
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Indicare con una X per quali sedi si intende concorrere

Ristoranti Scolastici - Formulario di concorso per le forniture di generi alimentari per l'anno scolastico 2021/2022

Frequenza media quotidiana di pasti serviti

DITTA OFFERENTE (da compilare):

Equina
EU Fr.              il kg

CH Fr.              il kg
Salsiccie

CH 130 gr - Fr.              il kg

TI 130 gr
Luganighetta di maiale, sciolta - a chili TI - Fr.              il kg

Cotechino (senza polifosfati aggiunti) TI - Fr.              il kg
Salumi Prov.         Prod.
Prosciutto cotto coscia - maiale
(senza fosfati aggiunti e cotenna) CH              CH - Fr.              il kg

Prosciutto crudo (senza cotenna) CH �-UE �   CH - Fr.              il kg

Prosciutto di tacchino (senza fosfati aggiunti e cotenna) CH �-UE �   CH - Fr.              il kg

Bresaola di manzo CH �-UE �   CH - Fr.              il kg

Pancetta piatta affumicata - speck (senza fosfati aggiunti) CH �-UE �   CH - Fr.              il kg

Salame tipo Milano, pasta fine CH �-UE �   CH - Fr.              il kg

Coppa - maiale CH �-UE �   CH - Fr.              il kg

Salametto Milano CH              CH 420 gr - Fr.              il kg

Data: ........................................................................ Timbro e firma: ...............................................................................................................................

Possibilità di fornitura giornaliera:  Si   O    No  O    Se no indicare i giorni:  Lu   O   Ma   O   Me   O   Gio   O   Ve   O

Bratwurst di vitello (senza polifosfati aggiunti)

Scamone, pezzo intero
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