
Patate ai porri
Categoria: Patate
Data: 22.02.2013

Ingredienti per 10 Personen  al 100% (quantità netta)

1.3 kg Patate
1 x Condire (sale)

20 g Burro
225 g Porro

1 l Brodo di manzo
1 x Condire (sale, pepe)

Mise en place
- Affettare le patate pelate
- Sbianchire le patate all'acqua salata
- Scolare e disporle su una placca
- Lavare, parare e tagliare il porro alla paesana

Preparazione
- Far sudare il porro con il burro
- Aggiungere le patate
- Coprire con il brodo caldo e portare ad ebollizione
- Lasciare sobbollire lentamente
- Rettificare il condimento
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