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VITICOLTURA: Stima potenziale del raccolto 2007 e consigli pratici per il diradamento. 
 
Negli scorsi giorni è stato stilato un primo bilancio sui quantitativi di produzione 2007 dal 
"Gruppo di studio dei terroirs viticoli ticinesi" e dall'Ufficio della consulenza agricola di 
Bellinzona (UCA). 
Esso pone agli operatori del settore le indicazioni utili per il diradamento dei grappoli nel 
rispetto dei limiti di produzione emanati dal Regolamento concernente l'attribuzione della 
denominazione d'origine controllata ai vini ticinesi del 23 novembre 2004. 
La stima potenziale del raccolto 2007 è stata effettuata su 75 parcelle rappresentative del 
vigneto ticinese. 
 
• Le basse temperature e le precipitazioni abbondanti del 28 maggio e del 1° giugno 

scorsi avute durante la fioritura della vite hanno procurato casi di colatura ed 
acinellatura difficilmente quantificabili i quali rendono il carico per ceppo e per 
particella irregolari. 

• Durante il 21 giugno (solstizio d'estate), si è abbattuto un violento temporale con 
grandine sul bellinzonese e sul luganese, il quale ha provocato danni abbondanti ai 
vigneti di alcune di queste zone. 

• Indipendentemente da questi fenomeni, la raccolta 2007 deve essere controllata in 
ogni vigneto. 

• Il peso del grappolo medio di Merlot è di 258 g prendendo in considerazione il peso 
dell'acino alla vendemmia di 1.7 g; è invece di 274 g prendendo in considerazione il 
peso dell'acino alla vendemmia di 1.8 g. Il peso del grappolo medio di quest'anno 
dovrebbe essere inferiore del 12% rispetto a quello del 2006. 

• Particolare attenzione dovrà essere data ai nuovi impianti, in considerazione del peso 
medio del grappolo, evitando rese eccessive che potrebbero indebolire le viti. 

 
Sulla base dei rilevamenti del numero di grappoli per ceppo e del numero d’acini per 
grappolo e su riserva di una valutazione più precisa per ogni singola parcella, i quantitativi 
di merlot consigliati per regione sono: 
 
 

Regione 

Limiti DOC 
(kg /m2) 1° 
categoria 

Peso indicativo del 
grappolo in g. alla 

vendemmia 

Numero 
grappoli/m2 da 
conservare * 

Numero di grappoli 
per ceppo da 
conservare (4000 
ceppi/ha)  

Mendrisiotto 1 287 g. (media 23 
parcelle) 3-4 8-9 

Luganese 1 244 g. (media 18 
parcelle) 4-5 10-11 

Bellinzonese 1 290 g. (media 10 
parcelle) 3-4 8-9 

Locarnese 1 242 g (media 17 
parcelle) 4-5 10-11 

Tre Valli 1 252 g. (media 7 
parcelle) 4 10 

* Attenzione alla densità d'impianto, considerare la superficie realmente occupata da 
ogni ceppo. 
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Consigli pratici: 
 
Viti giovani:  

� Viti di 2 anni: soppressione totale dei grappoli, in presenza di viti molto 
vigorose si può lasciare un grappolo per tralcio; 

� Viti di 3 anni: 1 grappolo per tralcio; 
� Viti di 4 anni: le piante di questa età sono generose per natura, non bisogna 

sfruttarle troppo. 
Viti adulte: 

� Il quantitativo di uva sulle viti adulte, varia fortemente da una parcella e da un 
ceppo all'altro. Quando si impone un diradamento, questo deve essere ragionato ed 
eseguito in maniera prioritaria sui ceppi più carichi. In tutti i casi bisogna rispettare i 
limiti di produzione. 

 
Come procedere: 

� Eliminare i germogli deboli dimenticati al momento della scacchiatura: i loro grappoli 
non maturano bene; 

� Eliminare i frutti mal disposti: grappoli superiori (terzo grappolo), grappoli troppo 
vicini, nel Merlot eliminare le spalle dei grappoli in maniera da far penetrare 
maggiormente la luce e non affastellare gli stessi grappoli; 

 
Periodi:  
a) poco prima dell'invaiatura: soppressione dei grappoli sulla base della stima del raccolto; 
b) stadio dell'invaiatura: soppressioni dei frutti rimasti verdi e di quelli aventi uno stato 
fitosanitario insufficiente (peronospora, oidio, marciume). 
 
 
Per effettuare personalmente una stima del raccolto nel proprio vigneto viene messa a 
disposizione la scheda tecnica "stima del raccolto" facente parte del raccoglitore Schede 
tecniche in viticoltura edito da Agridea - Losanna. Per vedere la scheda cliccare sul 
seguente link: modulo_stima_raccolto  
o 
(www.ti.ch/DFE/DE/SezA/temi_02/consulenza/viticoltura/allegati/stima_raccolto.pdf) 

www.ti.ch/DFE/DE/SezA/temi_02/consulenza/viticoltura/allegati/stima_raccolto.pdf

