
Sezione dell'agricoltura     Bellinzona, 12.09.06 
 

 
 
Comunicato della Sezione dell'agricoltura - Ufficio della consulenza agricola 
 
VITICOLTURA: Prestare particolare attenzione all'integrità dell'uva durante la 
vendemmia 
 
Controllo dell'uva alla raccolta: 
 
� Accertarsi personalmente della maturità delle proprie uve mediante l'analisi al 

rifrattometro. Valutare lo stato sanitario delle proprie uve. 
� Effettuare la raccolta con bel tempo, aspettare fino a quando la rugiada si è 

asciugata. 
� Evitare qualsiasi operazione non necessaria che potrebbe intaccare l'integrità 

degli acini, siccome la liberazione di succo potrebbe sviluppare un inizio 
indesiderato della fermentazione alcolica. 

� Evitare di comprimere le uve nelle cassette (devono potersi impilare senza 
entrare in contatto con i grappoli). 

� Controllare il lavoro dei vendemmiatori alfine di non portare piccioli, foglie e 
altre parti verdi in cantina. 

� Non vendemmiare le uve posizionate vicino alle femminelle, nella maggior 
parte dei casi questi grappoli non sono maturi. 

� Portare il vendemmiato il più presto possibile in cantina. 
� Risciacquare le cassette ad ogni trasporto e comunque dopo ogni giornata di 

vendemmia. 
� Effettuare la cernita delle uve nel vigneto. 
 
 
Cernita delle uve, nel vigneto è necessario eliminare: 
 
� Le parti di grappoli colpite dal disseccamento del rachide, in caso di dubbio 

degustare gli acini appassiti per accertarne la maturità. 
� I grappoli colpiti da peronospora e oidio. 
� Gli acini colpiti da vespe, calabroni, uccelli o altri animali. 
� Gli acini colpiti da marciume acido, questi acini si presentano con un forte 

odore di aceto e una colorazione della buccia marrone per i vitigni rossi. Batteri 
e lieviti producono acido acetico. 

� Gli acini o i grappoli colpiti da marciume grigio, questi acini vengono ricoperti 
da una pellicola "pelosa" di colore grigio (Botrytis cinerea), gli acini si rompono 
facilmente: attenzione a non ferire gli acini sani durante la cernita. 

 
 
Matteo Bernasconi, tel.: 091-814 35 48, e-mail: matteo.bernasconi@ti.ch 

 



EVOLUZIONE MATURAZIONE DELLE UVE - ANNO 2006
Sezione dell'agricoltura, 6501 Bellinzona

4° controllo, 11.09.2006

Fonte  Località Data °Oe % Brix Acitità totale (g/L) pH peso acino (g) Data °Oe % Brix Acitità totale (g/L) pH peso acino (g)

VITIGNO MERLOT

BELLINZONESE E MESOLCINA

1 ARBEDO PIANO 04.09.2006 83 20.0 8.7 3.30 1.54 11.09.2006 90 21.6 6.9 3.56 1.48
1 BELLINZONA-GALBISIO PIANO 04.09.2006 84 20.2 7.7 3.40 1.58 11.09.2006 91 21.8 6.7 3.60 1.54
1 BELLINZONA-RAVECCHIA COLLINA 04.09.2006 78 18.9 9.1 3.27 1.68 11.09.2006 89 21.3 7.3 3.34 1.84
1 CADENAZZO COLLINA 04.09.2006 81 19.6 8.8 3.18 1.55 11.09.2006 87 20.9 7.1 3.40 1.52
1 CAMORINO PIANO 04.09.2006 79 19.1 8.1 3.43 1.62 11.09.2006 83 20.0 7.5 3.47 1.78
1 CAMORINO COLLINA 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 np np np np np
1 CARASSO ZONA VIGNORA 04.09.2006 91 21.8 8.6 3.10 1.54 11.09.2006 97 23.1 7.4 3.31 1.54
1 GUDO COLLINA 04.09.2006 82 np np np np 11.09.2006 85 20.5 7.2 3.41 1.64
1 GUDO PIANO 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 74 18 7.5 3.48 1.64
1 LUMINO COLLINA 04.09.2006 87 20.9 8.3 3.26 1.62 11.09.2006 94 22.5 7.6 3.27 1.48
1 SEMENTINA COLLINA 04.09.2006 82 19.8 8.2 3.31 1.48 11.09.2006 87 20.9 7.7 3.37 1.58
1 SEMENTINA PIANO 04.09.2006 84 20.2 7.6 3.47 1.46 11.09.2006 89 21.3 7.1 3.51 1.50
1 S. ANTONINO PIANO 04.09.2006 86 20.7 7.4 3.43 1.64 11.09.2006 89 21.3 6.2 3.61 1.70
1 S. VITTORE COLLINA 04.09.2006 78 18.9 7.9 3.39 1.68 11.09.2006 83 20.0 6.9 3.50 1.82
1 ROVEREDO COLLINA 04.09.2006 78 18.9 9.0 3.29 1.70 11.09.2006 np np np np np

LOCARNESE

1 BRISSAGO COLLINA 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 np np np np np
1 CONTONE COLLINA 04.09.2006 84 20.2 8.2 3.32 1.86 11.09.2006 87 20.9 7.2 3.45 1.58
2 CUGNASCO PIANO 04.09.2006 86 20.7 7.7 3.37 1.60 11.09.2006 89 21.4 6.3 3.54 1.55
1 GORDOLA COLLINA MONTEDATO 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 91 21.8 6.8 3.47 1.90
1 LOSONE PIANO 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 np np np np np
1 MINUSIO COLLINA 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 92 22.0 6.7 3.32 1.28
1 VERSCIO PIANO 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 89 21.3 6.5 3.49 1.72

RIVIERA

1 BIASCA PIANO ZONA SOTTO FERROVIA 04.09.2006 82 19.8 9.0 3.32 1.60 11.09.2006 90 21.6 7.9 3.29 1.46
1 BIASCA PIANO ZONA ASILO NORD 04.09.2006 77 18.7 9.7 3.23 1.94 11.09.2006 84 20.2 8.0 3.36 1.98
1 BIASCA PIANO ZONA ASILO NORD PERGOLA 04.09.2006 80 19.3 10.5 3.18 1.66 11.09.2006 91 21.8 8.3 3.28 1.62

BLENIO

1 LUDIANO ZONA RONCO PIZZOTTI 04.09.2006 77 18.7 9.5 3.26 1.84 11.09.2006 86 20.7 8.2 3.28 1.72
1 MALVAGLIA PIANO ZONA CAMPAGNA PERGOLA 04.09.2006 76 18.4 11.4 3.29 1.72 11.09.2006 84 20.2 10.9 3.22 1.56
1 MALVAGLIA PIANO ZONA GERRE 04.09.2006 69 16.8 10.6 3.34 1.60 11.09.2006 84 20.2 8.7 3.38 1.58
1 MALVAGLIA COLLINA ZONA MURICA 04.09.2006 80 19.3 9.5 3.34 1.56 11.09.2006 91 21.8 7.0 3.35 1.44
1 MALVAGLIA COLLINA ZONA RORED 04.09.2006 70 17.1 10.2 3.36 1.80 11.09.2006 76 18.4 9.3 3.36 1.72
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EVOLUZIONE MATURAZIONE DELLE UVE - ANNO 2006
Sezione dell'agricoltura, 6501 Bellinzona

4° controllo, 11.09.2006

Fonte  Località Data °Oe % Brix Acitità totale (g/L) pH peso acino (g) Data °Oe % Brix Acitità totale (g/L) pH peso acino (g)

LEVENTINA

1 GIORNICO PIANO SPONDA SINISTRA PERGOLA 04.09.2006 79 19.1 9.2 3.11 1.70 11.09.2006 85 20.5 7.6 3.35 1.66
1 GIORNICO PIANO SPONDA SINISTRA 04.09.2006 86 20.7 9.0 3.25 1.68 11.09.2006 86 20.7 7.4 3.39 1.50
1 GIORNICO PIANO SPONDA DESTRA 04.09.2006 72 17.5 10.5 3.12 1.44 11.09.2006 81 19.6 8.0 3.28 1.56

LUGANESE

1 AGNO COLLINA 04.09.2006 86 20.7 9.0 3.27 1.80 11.09.2006 85 20.5 6.9 3.39 1.82
1 BIOGGIO COLLINA (BOSCO LUGANESE) 04.09.2006 77 18.7 9.7 3.24 1.58 11.09.2006 86 20.7 7.6 3.48 1.62
1 BREGANZONA PIANO 04.09.2006 83 20.0 8.9 3.30 1.66 11.09.2006 85 20.5 7.7 3.50 1.78
1 CADEMARIO 04.09.2006 82 19.8 9.8 3.12 1.70 11.09.2006 85 20.5 8.2 3.17 na
1 CANOBBIO COLLINA 04.09.2006 81 19.6 8.9 3.27 1.44 11.09.2006 91 21.8 7.2 3.44 1.32
1 PORZA COLLINA 04.09.2006 80 19.3 10.3 3.13 1.86 11.09.2006 86 20.7 8.2 3.32 1.74

MENDRISIOTTO

1 CASTEL SAN PIETRO COLLINA AVRA 04.09.2006 81 19.6 8.8 3.36 1.34 11.09.2006 89 21.3 7.6 3.40 1.38
1 CASTEL SAN PIETRO CORTEGLIA 04.09.2006 85 20.5 8.7 3.38 1.56 11.09.2006 90 21.6 7.7 3.44 1.58
1 CASTEL SAN PIETRO-GORLA COLLINA 04.09.2006 87 20.9 7.6 3.37 1.84 11.09.2006 93 22.2 6.2 3.51 1.58
1 CHIASSO-PEDRINATE COLLINA 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 87 20.9 6.7 3.55 1.48
1 COLDRERIO-CAMPAGNOLA 04.09.2006 81 19.6 7.4 3.45 1.64 11.09.2006 85 20.5 6.7 3.54 1.46
1 MORBIO INFERIORE PAESE 04.09.2006 84 20.2 8.3 3.25 1.62 11.09.2006 93 22.2 6.6 3.49 1.74
1 LIGORNETTO PAESE 04.09.2006 81 19.6 7.8 3.30 1.70 11.09.2006 85 20.5 7.0 3.53 1.52
1 MERIDE PIANO 04.09.2006 83 20.0 9.8 3.27 1.50 11.09.2006 91 21.8 8.4 3.35 1.36
3 MEZZANA PIANO RIMESSA 04.09.2006 93 22.2 7.0 3.52 1.50 11.09.2006 96 22.8 6.0 3.61 1.50
1 NOVAZZANO BRUSATA 04.09.2006 85 20.5 8.7 3.26 1.60 11.09.2006 89 21.3 7.7 3.45 1.56
1 RANCATE PIANO 04.09.2006 75 18.2 8.4 3.36 1.66 11.09.2006 82 19.8 7.0 3.51 1.54
1 RIVA SAN VITALE COLLINA 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 87 20.9 6.7 3.44 1.56
1 STABIO COLLINA 04.09.2006 82 19.8 8.5 3.42 1.44 11.09.2006 89 21.3 7.6 3.49 1.46

ALTRI VITIGNI ROSSI

BELLINZONESE

1 ARBEDO PIANO GAMARET 04.09.2006 88 21.1 na 3.15 1.54 11.09.2006 87 20.9 8.1 3.33 1.36
1 BELLINZONA-RAVECCHIA BONDOLA 04.09.2006 72 17.5 11.3 3.02 2.72 11.09.2006 81 19.6 9.5 3.15 2.90
1 CAMORINO COLLINA CABERNET SAUVIGNON 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 np np np np np
1 LUMINO COLLINA CARMINOIR 04.09.2006 81 19.6 9.6 3.07 1.30 11.09.2006 84 20.2 7.8 3.23 1.51
1 MEDEGLIA BASSA PINOT NERO 04.09.2006 72 17.5 14.9 2.95 1.58 11.09.2006 82 19.8 10.6 3.34 1.62

LOCARNESE

1 MINUSIO COLLINA BONDOLA 04.09.2006 np np np np np 11.09.2006 77 18.7 9.4 3.08 2.58
1 CONTONE COLLINA GAMARET 04.09.2006 83 20.0 9.3 3.08 1.42 11.09.2006 90 21.6 7.7 3.33 1.56
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EVOLUZIONE MATURAZIONE DELLE UVE - ANNO 2006
Sezione dell'agricoltura, 6501 Bellinzona

4° controllo, 11.09.2006

Fonte  Località Data °Oe % Brix Acitità totale (g/L) pH peso acino (g) Data °Oe % Brix Acitità totale (g/L) pH peso acino (g)

1 GORDOLA COLLINA CABERNET SAUVIGNON 04.09.2006 73 17.7 14.5 3.03 1.28 11.09.2006 79 19.1 10.4 3.21 1.30

RIVIERA

1 BIASCA PIANO ZONA SOTTO FERROVIA GAMARET 04.09.2006 83 20.0 9.7 3.18 1.74 11.09.2006 90 21.6 8.2 3.24 1.74
1 BIASCA PIANO ZONA ASILO NORD PINOT NERO 04.09.2006 80 19.3 12.6 3.09 1.94 11.09.2006 89 21.3 10.5 3.24 2.12

LUGANESE

1 VEZIA PIANO CABERNET SAUVIGNON 04.09.2006 76 18.4 14.3 3.05 1.34 11.09.2006 77 18.7 10.0 3.21 1.28

MENDRISIOTTO

1 MEZZANA PIANO GAMARET 04.09.2006 94 22.5 na 3.24 1.40 11.09.2006 96 22.8 7.8 3.21 1.30
3 STABIO COLLINA GAMARET 04.09.2006 85 20.5 8.4 3.30 1.46 11.09.2006 91 21.8 7.7 3.39 1.36

VITIGNO CHARDONNAY

LUGANESE

1 BREGANZONA PIANO 04.09.2006 80 19.3 10.3 3.18 1.50 11.09.2006 84 20.2 8.5 3.32 1.66
1 CADEMARIO COLLINA 04.09.2006 82 19.8 10.3 3.17 1.80 11.09.2006 88 21.1 8.8 3.17 na

MENDRISIOTTO

1 CASTEL SAN PIETRO COLLINA 04.09.2006 80 19.3 9.3 3.17 1.12 11.09.2006 86 20.7 8.8 3.31 1.46
3 MEZZANA PIANO 04.09.2006 85 20.5 9.0 3.26 1.70 11.09.2006 89 21.4 8.0 3.30 1.70

Fonte: 1 Sezione dell'Agricoltura
2 Agroscope RAC Changins, Centro di Cadenazzo
3 Istituto Agrario Cantonale Mezzana
na non analizzato
np non pervenuto
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