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1.
INTRODUZIONE


Nel 2002 non vi sono state modifiche nell'ambito della legislazione viticola. Anche le associazioni di categoria chiamate a fissare i limiti di produzione e le gradazioni minime hanno mantenuto invariati i criteri validi per gli anni precedenti.

Per contro, il 1° giugno 2002 è entrata in vigore la modifica dell'ordinanza sul controllo del commercio dei vini. Di regola, in virtù dell'articolo 67 della legge sull'agricoltura, tutte le persone e le aziende che commerciano vini sono sottoposte al controllo (tenuta della contabilità di cantina con registrazione delle entrate ed uscite per varietà, annata e designazione specifica, ecc.). Fino a fine maggio 2002 i cosiddetti viticoltori-vinificatori (circa 140 in Ticino) ne erano esonerati. Con l'entrata in vigore della modifica della citata ordinanza, tale obbligo è esteso pure a quest'ultimi, i quali dovranno annunciarsi alla Commissione federale per il controllo del commercio dei vini, casella postale, 8027 Zurigo, entro il 31 dicembre 2002. 
1.1
L'annata viticola e alcuni dati generali

L'annata viticola 2002 è stata caratterizzata da un inverno particolarmente rigido e secco con delle temperature che sono rimaste abbondantemente al di sotto dello zero per diversi giorni. Questo freddo rigido, associato a una mancanza totale di precipitazioni (sia a carattere nevoso che di pioggia) ha causato, soprattutto nelle vallate e zone più fredde, una forte moria di piante e barbatelle di vite. 

Le prime precipitazioni si sono verificate verso metà - fine marzo, dando inizio ad una primavera più o meno stabile. Durante gli ultimi giorni di maggio e inizio giugno abbiamo avuto delle temperature molto calde sia giornalmente che di notte. Queste temperature hanno influito molto sulla fioritura della vigna nelle zone più precoci, facendo fiorire già ad inizio giugno il Merlot. 

Le calde temperature sono state bruscamente interrotte dopo una settimana, da condizioni meteorologiche molto più fresche che hanno causato dei danni dovuti alla colatura. Questa è risultata molto forte in alcuni vigneti, in particolare nelle zone dove la vite era maggiormente in fiore (colatura dal 15 fino al 50 %). 

Dopo questa fioritura assai irregolare, l'estate che ha fatto seguito è stata anch'essa molto variata dal punto di vista meteorologico, fattore che ha influito molto sulla pressione nei vigneti delle malattie crittogamiche, soprattutto con la solita Peronospora e in alcune zone del cantone con il Black rot. I viticoltori (la maggior parte) hanno da questo punto di vista lavorato molto bene, adottando un'ottima prevenzione. 

La vegetazione si è sempre sviluppata in maniera regolare e l'allegagione è avvenuta da metà a fine giugno, a dipendenza delle zone. I primi acini colorati (invaiatura) si sono visti verso fine luglio.

La maturazione si è svolta in maniera assai irregolare a causa delle numerose precipitazioni durante il mese di agosto e inizio settembre. Queste piogge e le basse temperature hanno fatto temere il peggio. Fortunatamente il tempo è migliorato nel mese di settembre permettendo una buona maturazione finale delle uve. Questo grazie alla combinazione di più fattori, tra i quali il fenomeno dell'appassimento dovuto al caldo e al vento, nonché alle basse rese. 

Le vendemmie, a parte alcune eccezioni, sono iniziate dalla seconda settimana di settembre per le uve bianche e dopo la metà settembre per le rosse, con il "grosso" del raccolto del Merlot che ha avuto luogo tra fine settembre e metà ottobre. Le uve sono state raccolte in generale in buono stato sanitario e asciutte.

Quest'annata un po' particolare ha fatto sì che:

· i quantitativi di uve Merlot prodotti (50'020 q) sono inferiori di circa il 16 % rispetto al 2001, ma di pochissimo inferiori rispetto alla media decennale (-1%); 

· la gradazione media raggiunta, pari a 19.8 Brix (82° Oe), risulti di poco inferiore a quella dello scorso anno che era di 20.0 Brix (83° Oe) e di poco superiore alla media decennale (19.4 Brix - 80° Oe);

· i quantitativi di uve Merlot declassate in IIa categoria sono minimi (235 q = 0.47 %) e tutti dovuti a dei superamenti dei limiti di produzione di 1 kg/m2.

Le uve Merlot che raggiungono la gradazione media di 19,8 Brix spuntano un prezzo di 414.- fr./q, mentre il valore globale della vendemmia viene stimato in 22,83 Mio di fr.

Il numero totale di certificati di produzione spediti è di 7’029 unità, di cui 346 per la Mesolcina e 6’683 per il Ticino; queste cifre non comprendono i certificati emessi in doppio (consegne in più cantine), nonché quelli non emessi perché inerenti uve non sottoposte a limiti, in quanto destinate interamente all’uso personale o perché non vi sono limiti di produzione (uve di terza categoria).

Per l’emissione di questi certificati vengono aggiornati circa 6’510 moduli di cui 6’177 inerenti vigneti in Ticino e 333 in Mesolcina, per un totale di 3’903 viticoltori iscritti (3’666 con vigneti solo in Ticino, 17 con vigneti in Ticino e Mesolcina e 220 con vigneti solo in Mesolcina).

In tutto sono state tassate 14’186 partite di uva, di cui 13’728 di uve ticinesi e 458 di uve mesolcinesi; lavoro effettuato da un totale di 188 vinificatori (di cui 5 in Mesolcina e altri 5 fuori cantone). 
Il numero di vinificatori per volume di trasformazione viene fornito nella tabella che segue:

Tabella N. 1.0 - Numero di vinificatori per volume di trasformazione

uva trasformata
numero vinificatori

da kg
a kg
Totale
di cui:   in Mesolcina
in altre

regioni

0
1'000
38

2

1'001
5'000
81
2
3

5'001
10'000
19
1


10'001
20'000
19
1


20'001
30'000
9
1


30'001
40'000
3



40'001
50'000
2



50'001
100'000
7



100'001
500'000
7



>
500'000
3



Totale

 188
5
5

1.2
Limiti di produzione

Come indicato sopra, per il 2002 i limiti di produzione non sono cambiati:

Ia categoria rosse 
1,0 kg/m2
 più una tolleranza di 0,05 kg/m2 declassata in IIa

Ia categoria bianche
1,2 kg/m2
 più una tolleranza di 0,05 kg/m2 declassata in IIa

IIa categoria rosse
1,4 kg/m2


IIa categoria bianche
1,4 kg/m2


1.3
Classificazione delle uve


I principi generali per la classificazione delle uve non sono mutati e si basano:

-
sul vitigno,

-
sulla gradazione e

-
sul rispetto dei limiti di produzione.

Vitigni
Elenco dei vitigni raccomandati (prima categoria):

Ia rossi:
Merlot, Pinot Nero, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carminoir, Gamaret, Garanoir, Diolinoir, Bondola e Ancellotta.

Ia bianchi:
Chardonnay, Chasselas, Doral, Semillon, Sauvignon Bianco, Pinot Grigio, Pinot Bianco, Kerner e Riesling x Sylvaner (Müller Thurgau);

IIa:
vitigni di ceppo europeo che figurano nell'elenco federale;

IIIa:
vitigni di ceppo americano e relativi ibridi.

Gradazioni minime 

Queste le gradazioni minime valide per il 2002:

Uve
Ia categoria
II categoria
III categoria

Merlot e Bondola
17,0 Brix
15,2 Brix
14,4 Brix

Altre uve rosse
18,0 Brix
15,2 Brix
14,4 Brix

Chasselas
14,8 Brix
14,4 Brix
13,6 Brix

Altre uve bianche
16,0 Brix
14,4 Brix 
13,6 Brix

Uve che non raggiungono i minimi di IIIa categoria o per le quali non è stata determinata la percentuale Brix non possono essere vinificate. Nelle ta​belle che seguono, per queste uve si è usato il termine di "IVa categoria" che generalmente viene destinata alla produzione di grappa o succo d'uva.

1.4
Prezzi


I prezzi base indicativi delle uve sono stati mantenuti immutati rispetto a quelli degli anni precedenti; questo quanto deciso dall'Interprofessione del vino. 

I criteri base per la fissazione del prezzo sono dunque rimasti identici, segnatamente per ogni vitigno si tiene conto della gradazione media ottenuta dalle uve di prima categoria.

In base a quanto sopra e ai risultati della vendemmia riportiamo nella Tabella 1.1 e 1.2 i prezzi indicativi per il 2002. 

Tabella N. 1.1 - Prezzi indicativi delle uve rosse al quintale


Gradi
Merlot
P. Nero

Cab. S.
Carminoir
Cab.  Franc
Gamaret
Garanoir
Bondola
Rosse di seconda
Americane

B R I X
Oechslé

Diolinoir




















14.2
58










14.4
59
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00


14.6
59
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00


14.8
60
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00


15.0
61
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00


15.2
62
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

15.4
63
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

15.6
64
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

15.8
65
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

16.0
65
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

16.2
66
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

16.4
67
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

16.6
68
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

16.8
69
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
160.00

17.0
70
250.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
200.00
170.00
160.00

17.2
71
250.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
200.00
170.00
160.00

17.4
72
250.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
200.00
170.00
160.00

17.6
72
269.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
200.00
170.00
160.00

17.8
73
289.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
200.00
170.00
160.00

18.0
74
309.00
296.00
309.00
252.00
285.00
250.00
250.00
170.00
160.00

18.2
75
324.00
311.00
324.00
267.00
300.00
250.00
250.00
170.00
160.00

18.4
76
339.00
326.00
339.00
282.00
315.00
250.00
250.00
170.00
160.00

18.6
77
354.00
341.00
354.00
297.00
330.00
250.00
360.00
170.00
160.00

18.8
78
369.00
356.00
369.00
312.00
345.00
250.00
360.00
170.00
160.00

19.0
79
384.00
371.00
384.00
327.00
360.00
253.00
360.00
170.00
160.00

19.2
79
394.00
386.00
394.00
342.00
375.00
268.00
360.00
170.00
160.00

19.4
80
404.00
396.00
404.00
357.00
390.00
283.00
380.00
170.00
160.00

19.6
81
414.00
406.00
414.00
372.00
400.00
298.00
380.00
170.00
160.00

19.8
82
414.00
416.00
414.00
387.00
410.00
313.00
380.00
170.00
160.00

20.0
83
414.00
416.00
414.00
402.00
420.00
328.00
380.00
170.00
160.00

20.2
84
424.00
416.00
424.00
412.00
420.00
343.00
380.00
170.00
160.00

20.4
85
434.00
426.00
434.00
422.00
420.00
358.00
380.00
170.00
160.00

20.6
86
444.00
436.00
444.00
432.00
430.00
373.00
380.00
170.00
160.00

20.8
87
459.00
446.00
459.00
432.00
440.00
388.00
380.00
170.00
160.00

21.0
87
474.00
461.00
474.00
432.00
450.00
403.00
380.00
170.00
160.00

21.2
88
489.00
476.00
489.00
442.00
465.00
418.00
380.00
170.00
160.00

21.4
89
504.00
491.00
504.00
452.00
480.00
428.00
380.00
170.00
160.00

21.6
90
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
438.00
380.00
170.00
160.00

21.8
91
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

22.0
92
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

22.2
93
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

22.4
94
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

22.6
95
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

22.8
96
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

23.0
97
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

23.2
97
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

23.4
98
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

23.6
99
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

23.8
100
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

24.0
101
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

24.2
102
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

24.4
103
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

24.6
104
519.00
506.00
519.00
462.00
495.00
448.00
380.00
170.00
160.00

Tabella N. 1.2 - Prezzi indicativi delle uve bianche al quintale


Gradi
Chasselas
Kerner
Sauvignon
Semillon
Pinot Bianco
Pinot

Grigio
Chardonnay 
Riesling 

x
Bianche di

B R I X
Oechslé


Bianco



Doral
Sylvaner
seconda













14.2
58
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00
50.00

14.4
59
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

14.6
59
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

14.8
60
195.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.0
61
210.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.2
62
225.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.4
63
240.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.6
64
255.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

15.8
65
270.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00
170.00

16.0
65
280.00
170.00
230.00
290.00
185.00
170.00
170.00
275.00
170.00

16.2
66
290.00
170.00
245.00
305.00
200.00
185.00
185.00
290.00
170.00

16.4
67
300.00
170.00
260.00
320.00
215.00
200.00
200.00
305.00
170.00

16.6
68
300.00
170.00
275.00
335.00
230.00
215.00
215.00
320.00
170.00

16.8
69
300.00
170.00
290.00
350.00
245.00
230.00
230.00
335.00
170.00

17.0
70
310.00
170.00
305.00
365.00
260.00
245.00
245.00
350.00
170.00

17.2
71
320.00
170.00
320.00
380.00
275.00
260.00
260.00
365.00
170.00

17.4
72
330.00
170.00
335.00
390.00
290.00
275.00
275.00
380.00
170.00

17.6
72
345.00
170.00
350.00
400.00
305.00
290.00
290.00
390.00
170.00

17.8
73
360.00
170.00
365.00
410.00
320.00
305.00
305.00
400.00
170.00

18.0
74
375.00
170.00
380.00
410.00
335.00
320.00
320.00
410.00
170.00

18.2
75
390.00
170.00
390.00
410.00
350.00
335.00
335.00
410.00
170.00

18.4
76
405.00
180.00
400.00
420.00
365.00
350.00
350.00
410.00
170.00

18.6
77
420.00
195.00
410.00
430.00
380.00
365.00
365.00
420.00
170.00

18.8
78
435.00
210.00
410.00
440.00
390.00
380.00
380.00
430.00
170.00

19.0
79
450.00
225.00
410.00
455.00
400.00
390.00
390.00
440.00
170.00

19.2
79
465.00
240.00
420.00
470.00
410.00
400.00
400.00
455.00
170.00

19.4
80
480.00
255.00
430.00
485.00
410.00
410.00
410.00
470.00
170.00

19.6
81
495.00
270.00
440.00
500.00
410.00
410.00
410.00
485.00
170.00

19.8
82
510.00
280.00
455.00
515.00
420.00
410.00
410.00
500.00
170.00

20.0
83
525.00
290.00
470.00
530.00
430.00
420.00
420.00
515.00
170.00

20.2
84
540.00
300.00
485.00
545.00
440.00
430.00
430.00
530.00
170.00

20.4
85
555.00
300.00
500.00
560.00
455.00
440.00
440.00
545.00
170.00

20.6
86
570.00
300.00
515.00
575.00
470.00
455.00
455.00
560.00
170.00

20.8
87
585.00
310.00
530.00
590.00
485.00
470.00
470.00
575.00
170.00

21.0
87
600.00
320.00
545.00
605.00
500.00
485.00
485.00
590.00
170.00

21.2
88
615.00
330.00
560.00
620.00
515.00
500.00
500.00
605.00
170.00

21.4
89
630.00
345.00
575.00
635.00
530.00
515.00
515.00
620.00
170.00

21.6
90
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

21.8
91
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

22.0
92
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

22.2
93
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

22.4
94
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

22.6
95
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

22.8
96
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

23.0
97
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

23.2
97
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

23.4
98
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

23.6
99
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

23.8
100
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

24.0
101
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

24.2
102
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

24.4
103
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00

24.6
104
645.00
360.00
590.00
650.00
545.00
530.00
530.00
635.00
170.00


