3. CANTINA

La cantina per la vinificazione dell'Azienda agraria cantonale di Mezzana (AACM) ¢ il luogo dove awviene la vinificazione delle uve prodotte nell'Azienda di Mezzana a Balerna, Castel Grande e
Castel di Montebello a Bellinzona e di alcuni conferitori privati del Mendrisiotto.

La cantina si trova in un edificio costruito negli anni '20 del secolo scorso. La suddivisione degli spazi & su 3 livelli: Al piano superiore vi ¢ il locale di ricezione delle uve, i macchinari per la
pigiatura sono dimensionati per flussi di raccolta di 10000 kg/h. Al piano intermedio vi ¢ il locale di vinificazione delle uve. Nel piano inferiore, interrato, si trovano i locali per la maturazione del
vino, e per la F.A. dei mosti bianchi. Questo concorso propone la riabilitazione e il miglioramento dell'edificio esistente, nonché un piccolo ampliamento.

3.1 ARCHITETTURA: “Un edificio bello, una macchina perfetta”

La cantina dellAzienda agricola cantonale di Mezzana (AACM) propone un'architettura che unisce la bellezza di una facciata di chiaro riferimento ticinese a sale interne luminose nelle quali la
configurazione dela struttura definisce gli spazi.

Secondo noi, la cantina & un edificio che allinterno deve conservare la sua bellezza, ma al tempo stesso deve funzionarecome una macchina perfetta per la corretta produzione del vino. L'edificio
Incorpora nella propra archltettura I'andamento della topografla, In modo che la sezlone stessa dell'edlficlo rappresentl Il processo dl produzione del vino: passando da essere una villa ticinese a
quota +342.30m s...m. a essere un'architettura di stanze rettangolari inserite nel territorio in modo efficiente.

Al piano 1 (+3.70m) si trova la ricezione dell'uva e vi & anche la hall. Scendendo al piano intermedio (piano 0, +0.00m) si trovano le vasche per la fermentazione alcolica, coronate dalle aperture
sul soffitto. Mentre al livello inferiore (piano -1, -4.22m) vi sono i contenitori per l'invecchiamento del vino. Si tratta del seminterrato dello stabile dove la temperatura oscilla tra i 10° C e i 14° C. Qui
ha luogo la fermentazione alcolica dei vini bianchi.

La nostra proposta per I'ampliamento e la ristrutturazione della cantina ha come obiettivo quello di essere un intervento ottimista in grado di qualificare ['istituzione. intendiamo che, l'ampliamento
e l'edificio originale devono formare un tutto coerente, costruito in epoche diverse, ma che risponde a principi di architettura simili.

A. Ampllamento: “Un’ architettura che mette In rlllevo Il paesagglo dl Mezzana”

L'ampliamento & direttamente legato al riassetto della topografia € del paesaggio dalla parte anteriore della cantina: una volta demolita la struttura adiacente, questa estensione deve porsi come
un corpo invisibile che valorizza il paesaggio circostante di vigneti e l'architettura dell'edificio preesistente. Pertanto, questo intervento & concepito come un contenitore efficace che fa parte del
terrazzamento frontale ma non si vede dallo stesso, lasciando il paesaggio dei vigneti libero ala vista dei visitatori € dei dipendenti della cantina stessa. Cosi resta interrato al piano -1
(+334.30m s..m.) e allineato con il terrazzamento, che risolve il dislivello dalla quota +338.50m a +330.00m s.I.m. . L’'ampliamento & una stanza rettangolare diafana con temperatura e umidita
costante, circondata da un’anticamera nel perimetro, aperta al paesaggio nella parte anteriore e connessa all'edificio esistente nel retro.

| eriterl archltettonlcl alla base dl questo progetto sono | seguentl:

- Sala diafana, Anche se il programma prevede quattro local differenti (due magazzini, locale FA, locale invecchiamento) abbiamo interpretato I'ampliamento come un’unica stanza aperta che
permette a questi programmi di lavorare insieme o separatamente, grazie alla flessibilita offerta da pannelli mobili all'interno.

- Geometria. Un’architettura di aperture e anticamere perimetrali. Questa sala € circondata da un'anticamera perimetrale la cui geometria e configurazione sono riprese dall'edificio esistente;
come la sala 6.2 - 102 il locale di invecchiamento, proporzionando l'isolamento necessario dal terreno circostante, garantisce temperatura e umidita regolate e costanti.

- Struttura. La principale particolarita architettonica dell’edificio esistente & il modo in cui materiali eterogenei funzionano in armonia: archi in mattoni che sostengono strutture di pietra e malta,
travi di acciaio su solette di cemento, muri di contenimento in pietra, mattoni e cemento. Alla ricerca di una strategia in linea con questa filosofia e carattere, I'ampliamento & progettato con due
tipi di calcestruzzo diverso, ma che lavorano insieme: calcestruzzo gettato in opera per la fondazione e i muri di sostegno e elementi prefabbricati in calcestruzzo per una bella geometria delle
travia U che risparmiano la luce strutturale.

L'estensione comunica direttamente con il piano 0 attraverso un montacarichi addossato alla nuova sala 6,2-102 il locale di invecchiamento, oltre ad essere anche legato con la scala originale e
l'ascensore (quest'ultimo viene sostituito). Per un corretto funzionamento del settore cantina, I'ascensore consente carico e scarico dei palet alfinterno.

B. Edlficlo Preeslstente

Nella preesistenza, l'obiettivo principale & preservare la bellezza delle facciate originali e intervenire puntualmente per sistemare problemi esistenti, causati dall'umidita o danni strutturali puntuali,
oltre ad un nuovo schema di comportamento energetico dell'edificio (descritto dettagliatamente nel punto 3.4 Energia). Si aggiungono inoltre due interventi puntualiper il miglioramento
dell'architettura dell'edlficlo orlglnale:

Nucleo delle comunicazioni attuali. Oltre ad aggiungere un nuovo montacarichi come collegamento all'ampliamento, si sostituisce l'ascensore esistente, malandato e deteriorato, con uno nuovo.
Inoltre, , la scala attuale & configurata come un nucleo di evacuazione sicuro in caso d'incendio, come & spiagato nel punto 3.7. Sicurezza Antincendio.

- Struttura. Alcune delle travl dl acclalo e dl calcestruzzo della cantina, presentano dannl causall dall'ossldazlone e armatura scoperta. Nel caso delle tral metalliche, vengono rcoperte dl
cemento, ottenendo cosi una struttura lbrlda che migllora Il comportamento al fuoco e che evita ognl posslblle corroslone futura e ridanno alla sala 6.1 - 101 un nuovo carattere architettonlco. Nel
caso delle travi in calcestruzzo, vengono riparate e sigillate quelle esistenti per evitare futuri corrosioni.

- Nel piano -1, si demoliscono le pareti delle due sale in cemento inutilizzate nella sala 6,1-101 locale invecchiamento , lasciando questa stanza configurata come una stanza aperta.

- Materiali e colore. Si mantengono i materiali e i colori dell'edificio esistente, i quali creano un'architettura di superfici lisce e di spazi funzionali. Poiché I'edificio presentera un' isolazione
adeguata, come vlene splegato nella sezlone 3.4, sl mantlene la conflgurazlone liscla delle paretl, Il reticolato del sofiltto e le stesse pavimentazlonl (pavimento dl resina epossidica nelle zone dl
produzlone e pavimentazlone dl legno nella hall e negll ufflcl). Gll archl In cotto vengono lasclall a vista. All'esterno vliene mantenuta la tonallta pastello dell'edliclo eslstente. Alllnterno abblamo
scelto una tonallta dl colore plu contenuto, sulla tonallta del blanco per le paretl e Il soffltto, mentre del griglo per Il pavimento del locall tecnlcl e Il legno per gl ufflcl, la hall e gll elementl come le
scale. S| scartano | color vivacl e pli luminosl per non competere con Il paesagglo verde dl Mezzana, con le bottl e | fustl metallicl della cantlna. La volonta & quella di dare valore al vino,
partendo dal paesaggio di vigneti fino allo spazio interno dove awiene la produzione dello stesso.

3.2. RESTAURO

Data l'assenza dl valore storlco dell'edlficlo, non vengono reallzzate operazlonl dl restauro né dl recupero dell'edlficlo a un dato stadlo storlco precedente, ma viene attuato un risanamento e un
adeguamento all'architettura di oggi. Le principali problematiche dell'edificio in questione sono causate dall'umidita e dalla mancanza di una ventilazione adeguata e colpiscono maggiormente i
piani inferiori dell’edificio. Il punto 3.4 tratta le soluzioni proposte e queste problematiche, inoltre descrive il nuovo comportamento energético dell'edificio.

3.3. FUNZIONALE

La cantlna dl Mezzana sl svlluppa su quattro Iivelll In cul sl dispone dl un controllo molto speclilco della ricezlone, della produzlone e dello stoccagglo del vino . Partendo dall'alto, Il plano
superlore (2 ° plano) & usato come deposlto, con 4 sale disponlblll per la conservazlone dl utenslll relati al vino. Il primo plano sl occupa dl ricevere le uve, della diraspatura e plglatura delle
stesse. Il livello 0, Intermedlo, & Il posto dl lavoro e ha delle vasche dl fermentazlone alcollca, Imbottigllamento e conservazlone del vino In bottlglla che viene distribulto a Iivello locale. Il Iivello
Inferlore (livello -1) & responsablle per la maturazione del vino per 12 mesl e I'ampllamento sl trova allo stesso livello In modo da avere pli spazlo dl stoccagglo e maturazione del vinl blanchl FA.
Dall'alto verso Il basso, Il funzlonamento dl clascun Iivello &:

Livello 2:
L'organizzazione del 2 © piano si dispone in modo aperto e rettangolare occupando tutto lo spazio disponibile nella soffitta dell'antica casa. Il tetto a due falde permette una buona ventilazione dei
magazzini e conserva correttamente i materiali li stoccati. Si accede attraverso il nucelo principale di comunicazione accesso dalfascensore originale che collega tuttii piani della Cantina.

Lvello 1:

Il 1 ° piano consente Paccesso ai veicoli con rimorchio. L'uva viene scaricata sulla rampa con un veicolo montacarichi, pesata e trasportata allinterno del locale per le operazioni. Si trata di una
stanza con proporzioni simili a quelle del sottotetto ed & dove awiene il pil grande lavoro fisico degl operatori. Su questo livello ci sono due sale operative, unariceve i visitatori, &
un‘aula-laboratorio e zona di degustazione ed ¢ collegata ad una rampa d’ acceso per disabili posta vicino alla strada di accesso. L'ulima sala di questo piano ¢ dove ci sono dli uffici di
professionisti del vino (enologi) che godono di un buon orientamento e vista in una delle zone piu antiche e meglio conservate.

LUvello 0:

Nel piano intermedio, nel locale Vinificazione (7.1) si trovano vasche di fermentazione alcolica coronate dalle botole sul soffitto. Esso consente l'accesso al mosto e inizia il processo di
fermentazione alcolica. Questa sala & una delle pib allungate e qui avwengono la pressatura, la filirazione e la decantazione. Possiamo trovare le vasche, la stampa, tubature, pompe, filtri,
scambiatori di calore, diverse vasche e attrezzi . durante la fermentazione alcolica la temperatura di questa sala aumenta intorno ai 25°, 1 vino bianco & l'unico che non si prodeuce a questa
temperatura., Infine, in questa stanza si trova anche Fimbottigliatore per prodotti locali ad uscita rapida attraverso un carrello elevatore elettrico che permette di caricare e scaricare velocemente .

Livello -1:

Al piano inferiore si trovano contenitori per linvecchiamento del vino. Questo € i seminterrato dellfedificio in cui la temperatura & varia tra 10 © C e 14 * C. Qui awiene la fermentazione alcolica dei
vini bianchi. Essendo un locale interrato, I'evacuazione di CO2 prodotta nella FA & particolarmente difficile. A questo livello si trovano i barili da 225 L, botti di legno da 4500 L, serbatoi in acciaio
inox per 1 vino bianco e un piccolo magazzino. Poiché ora non vi € alcuna possibilita di portare il carrello per eseguire in maniera pit semplice le botti, si & deciso di ampliare il piano tramite
un'estensione alla stessa quota che introduce un nuovo accesso di lato e un montacarichi che comunica con il livello 0. Questa operazione velocizza I'attivita lavorativa della Cantina, e rende piu
flesslolle Il funzlonamento dell'edlficlo, dotandosl dl un'usclta diretta a questa quota, contando anche su una migliore comunlcazione delle mercl con | planl superlorl tramlte | montacarlch| ad
esempio faciita il complicato compito di pompaggio della cantina per imbottigliamento al piano intermedio.

3.4. ENERGETICO

A. Concetto Flslca della Costruzlone

L'edlficlo Cantina & caratterlzzato da tre differentl tipologle dl Intervento energetico!

- L'ampllamento verra Isolato secondo le eslgenze tecniche per edlficlo nuovl Imposte dal RUEn medlante Isolamento a "scatola esterna®; nello speclfico:

- Paretl esterne / verso terra: Isolamento termlco dl adeguato spessore e caratterlstiche posato a cappotto o contro terra In EPS e/o XPS

- Pavimento vero terra: isolamento termico sottoplatea in XPS

- Soffitto verso esterno: isolamento termico con soluzione a "tetto caldo® in XPS o PUR

- Per il risanamento locali esistenti verranno attuate misure di isolamento termico simili a quanto ipotizzato per Villa Cristina nel rispetto delle esigenze legali del RUEN per edifici in risanamento;
nello speclflco:

- Sostituzione serramenti esistenti con posa di nuovi serramenti dotati di vetri doppi e/o tripli basso-emissivi dalle elevate performance tecniche

- Isolamento termico solaio sotto-tetto: verranno posati pannelli isolanti ad alta densita in fibra di legno (130 - 150 kg/m?) o lana minerale (80 + 90 kg/m?), caratterizzati da una ridotta impronta
ecologica e capacita di migliorare sensibilmente il comfort degli ambienti sottostanti durante il periodo estivo

- Isolamento termico copertura: nel caso non fosse possibile attuare interventi sul sottotetto si andra ad isolare tra i travetti di copertura in legno mediante inserimento di pannelii isolanti in fibra di
legno a bassa denslta (55 kg/m?) al fine dl migllorare le prestazlonl energetiche estlve ed Invernall

- Isolamento termico paretl esterne: reallzzazlone dl contro-paretl Interne con Isolament] In lana minerale a bassa denslta e ridotta Impronta ecologlca

- Per Antervento dl risanamento energetico del locall cantina con problematiche dl umidita e/o temperature dl lavoro basse sl prevede lutliizzo dl Isolamentl termicl speclall In vetro cellulare
capaci di isolare termicamente ed evitare la diffusione di vapore acqueo allinterno dell'elemento a cui sono applicati.

Per quanto riguarda quest'ultimo Intervento dl rlsanamento credlamo che un Intervento dl Isolamento termico Interno, medlante Fapplicazlone dl un materlale Impermeablle al vapore (quale Il vetro
cellulare), offra le magglorl garanzle a lungo termine per risolvere le problematiche dl formazlone dl muffa, Questo Intervento sara comblnato con [nstallazlone dl Implantl che permettono una
regolazione ottimale delle condizioni termo~climatiche dell'aria ambiente.

B. Descrlzlone Implantl RCVS Cantina

Introduzione

Le problematiche di condensa e conseguente formazione di muffa vanno risolte intervenendo sulla fisica dell'involucro edilizio e non con correttivi impiantistici.

In base a quanto dedotto dalla valutazione della cantina dell'lng. Caimi, non sembrano sussistere particolari necessita di correggere le temperature nei locali produzione, ma solo di evacuare
I'anldrlde carbonlca derlvata dalla fermentazlone alcollca.

Sl Intende valorzzare la qualltd dellamblente ufflcl e sala degustazlone, con ventllazlone e climatlzzazlone. Una rlserva dl potenza sul gruppo frigo cl permettera dl allmentare spllit dl
raffreddamento qualora fosse realmente necessario.

Concetto energetico

L'approwvigionamento di energia per il riscaldamento non & in discussione e awiene attraverso le condotte teletermiche che fanno capo a una produzione completamente rinnovabile.

L'energla frigorifera necessarla alla climatizzazlone sarebbe prodotta da un gruppo frigo condensato ad ada.

CCC24 Implanto riscaldamento

Scambio di calore con la centrale a legna attraverso rete teletermica e sottocentrale di teleriscaldamento ubicata nel locale tecnico.

La resa del calore in ambiente avwverrebbe come per vila Cristina a mezzo di ventilconvettori a posa verticale sotto le finestre, opportunamente mascherati. Si rimanda a quanto gia esposto per
Villa Cristina

CCC244 Impianto ventilazione dolce e impianto di estrazione CO2

Anche per gll ufficl e la sala eventl della cantina sl Implementerebbe la ventllazlone dolce con recupero dl calore per garantire Il icamblo Iglenico dell'arla secondo prescrizionl. Sl Amanda a
quanto gla esposto per Vlla Cristina.

Per agevolare I'evacuazlone della CO2 dell'Interrato, prevedlamo plccoll estrattore che estraggano l'arla carlca dl gas a Iivello del pavimento. Evacuazlone a tetto.

CCC245 Impianto climatizzazione

Produzione di freddo con gruppo frigo aria/acqua con motocondensante splittata esterna ubicata nella rampa di accesso come gia ipotizzato in una precedente valutazione della Sezione
Loglstlca.

Riteniamo di voler consigliare questa soluzione in quanto questa ubicazione si presta ad essere mascherata alla vista con piante o strutture architettoniche create all'uopo. Per il miglioramento e il
mantenimento delle condizioni igrometriche (umidita) di alcuni locali, pensiamo all'utilizzo di umidificatori a vapore e deumidificatori (es locale etichette e imballaggi) che non richiedono
installazioni invasive o verso |'esterno. La reale necessita di queste installazioni andra verificata dopo gli interventi alla fisica dell'involucro.

CCC25 Impianto sanitario
Apparecchl sanltarl standard. Reallzzazlone delllmplanto dl scarlco delle condense del ventliconvettorl per gravita dove posslblle o con pompette dl rlanclo e tubl In plastica flesslblle dlametro 9
mm.

Concetto di distribuzione caldo e freddo
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C. Relazione Tecnica Impianti Elettrici

Anche per l'edificio Cantina si prevede una messa a norma globale delfimpiantistica elettrica. Per questo edificio si prevede un impianto pit "semplice® rispetto ai concetti studiati per Villa Cristina,
questo vsto che la Cantina presenta del locall dl destinazlone essenzlalmente artiglanale.

Sl prevede quindl dl esegulre una distrlbuzlone elettrica "a vista", medlante canall dl distrlbuzlone a soffitto ed Il collegamento del diversl macchinarl presentl.

Anche In questo caso sl é prevista la posa del necessarl Implantl dl slcurezza quall un Implanto dl rllevazione Incendlo a sorveglianza totale, la segnalazlone delle vle dl fuga ed un'llluminazione dl
sicurezza.

3.5. STRUTTURALE

Da un punto di vista strutturale il risanamento della Cantina del Vino prevede |'aggiunta di una nuova sala parzialmente ipogea, la messa in opera di un vano ascensore, il risanamento
dell'orditura primaria dei solai del piano cantina e dei provvedimenti antisismici.

Vincolando la scelta del materiale da costruzione al calcestruzzo armato le nuove strutture sono realizzate in modo tradizionale con getto in opera per quanto concerne fondazioni e pareti, e
medlante elementl prefabbricatl posatl a secco per quanto attlene al solal e agll elementl dl rinforzo, Questa scelta, oltre a rispettare e rdproporre In chlave moderna Il slstema costruttivo
delledificio esistente, facilita l'inserimento delle installazioni tecniche, riduce i tempi di costruzione e permette di evitare i cosli dei ponteggi e dei casseri dei solai. Anche per il risanamento delle
strutture esistenti, putrelle in acciaio, |'inglobamento delle stesse mediante allinterno di elementi in calcestruzzo con cassero prefabbricato permette al contempo di risanare la struttura al fuoco e
alla corroslone.

L'ascensore & collocato a lato dell'edlficlo della muratura perimetrale del plano cantlna dell'edlficlo eslstente. Questa scelta, oltre a risolvere In modo ottimale la clrcolazlone all'interno dell’edlficlo,
agevola la messa in opera e non modifica la struttura portante dell'edificio.

Il isanamento sismico dell'edificio sara conseguito, nel limite del ragionevole, mediante un consolidamento della struttura orizzontale del'edificio e del suo legame con la struttura verticale.

3.6. INFRASTRUTTURALE

Le strade di accesso e i percorsi per i mezzi sono direttamente legati all'intervento architettonico del paesaggio. A nord si mantengono gli accessi sia pedonall che veicolari verso Via S. Gottardo.
Verso sud invece la configurazione delle strade per i mezzi si rifa direttamente alla nuova organizzazione topografica. Descrizione di quest'ultimi per quote:

- Allivello + 342.00m si estende la lunghezza dell'attuale terrazzamento per le manovre dei trattori, in concomitanza con il limite di azione per garantire una corretta gestione dei rimorchi fino a
12m dl lunghezza.

- Alivello + 338,50m davanti alla cantina sud, si procede alla demolizione della parte laterale e alla riorganizzazione della topografia su un unico terrazzamento unificato, Entrambe le operazioni
assicurano i movimenti dei carrelli fino a 18m di lunghezza. L'allargamento del solaio di copertura, a filo di questo livello, & dimensionato per sopportare 1 peso di questi camion. Come mostrato
nei disegni, dove si mostra il raggio di sterzata del veicolo, si mantengono la maggior parte degli alberi esistenti e la bella struttura in pietra che da carattere a questo piazzale.

- L'accesso veicolare al nuovo edificio, che si trova a quota +334.30m s..m., awiene da sud. Il confine orientale di questo sito si configura come una linea retta che annette una strada, la quale
permette di accedere ai furgoni o ai camion all'ampliamento e da qui alla piazza superiore +338,50m s.L.m.

3.7. SICUREZZA ANTINCENDIO

Anche per l'edificio Cantina abbiamo elaborato un concetto di protezione antincendio relativo alle compartimentazioni principali e ale vie di fuga. Anche in questo caso il provvedimento principale
riguarda la compartimentazlone della scala centrale, In modo dl creare un via dl fuga vertlicale slcura. La stessa necesslta dl un'usclta dl slcurezza diretta all'esterno al plano terra. Attualmente
Infattl per usclre all'esterno, dal vano scale bisogna rlentrare nel locall "non slcurl”. La proposta studlata é quella dl creare una compartimentazione supplementare medlante posa dl una porta
scorrevole che si chiude solo in caso dlincendio, in modo di allargare il comparto sicuro del vano scale e realizzare poi un'uscita di sicurezza all'esterno al posto della finestra attuale, in modo di
conservare anche le facciate.

Come per ledificio Villa Cristina, si prevede anche in questo caso linstallazione di un impianto di rilevazione antincendio a sorveglianza totale, che possa compensare e mancanze di resistenza al
fuoco della struttura portante e di altre compartimentazioni. Lo stesso serve anche allazionamento dei diversi asservimenti, p.es. per la chiusura della porta scorrevole discussa precedentemente.
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COPERTURA PER IL CALDO FREDDO

NELLA FACCIATA PER MANTENERE

1° FASI

CONCORSO DI ARCHITETTURA,VILLA CRISTINA, CANTINA E SPAZI ESTERNI, IAC MEZZANA
2. FASE

PRATICA DI VINIFICAZIONE NELLA CANTINA DI MEZZANA DA LIVELLI

La cantina di Mezzana si sviluppa su quattro livelli in cui si dispone di un controllo molto specifico della ricezione, della produzione
e dello stoccaggio del vino . Partendo dalfalto, il piano superiore (2 ° piano) & usato come deposito, con 4 sale disponibili per la
conservazlone dl utenslll relatii al vino. Il primo plano sl occupa dl ricevere le uve, della diraspatura e plglatura delle stesse. Il
livello 0, Intermedlo, & Il posto dl lavoro e ha delle vasche dl fermentazione alcollca, Imbottigllamento e conservazlone del vino In
bottliglla che viene distribulto a livello locale. Il livello Inferlore (Iivello -1) & responsablle per la maturazione del vino per 12 mesl e
I'amplamento sl trova allo stesso livello In modo da avere plu spazlo dl stoccagglo e maturazione del vinl blanchl FA, Dall'alto
verso il basso, il funzionamento di ciascun livello &;

LIVELLO 2 / \

Livello 2:

L'organizzazione del 2 ° piano si dispone
In modo aperto e rettangolare
occupando tutto lo spazio disponibile
nella soffita dell'antica casa, |l tetto a
due falde permette una buona
ventilazione dei magazzini e conserva
correttamente i materiali § stoccati. Si
accede attraverso Il nucelo princlpale dl
comunicazione accesso dall'ascensore
| orlginale che collega tuttl I planl della
Cantlna.

LIVELLO 0 Livello O

(] Nel piano intermedio, nel locale

Vinlficazlone (7.1) sl trovano vasche dl
ElD IllEl fermentazione alcolica coronate  dalle

botole sul soffltto, Esso consente Paccesso
al mosto e inizia il processo di
fermentazione alcolica. Questa sala & una
delle plu allungate e qul awengono la
pressatura, la filtrazione e la decantazione.
Posslamo trovare le vasche, la stampa,
tubature, pompe, filtri, scambiatori di
calore, diverse vasche e attrezzl . durante
la fermentazlone alcollca la temperatura dl
questa sala aumenta intorno ai 25°, il vino
bianco & l'unico che non si prodeuce a
questa temperatura. Inflne, In questa
stanza si trova anche limbottigliatore per
prodottl locall ad usclta raplda attraverso
un carrello elevatore elettrico che permette
dl carlcare e scarlcare velocemente.

—

LIVELLO -1

LIVELLO 1

-STANZA-=

N\

Livello 1:

Il 1 ° piano consente l'accesso ai veicoli con rimorchio. L'uva
viene scarlcata sulla rampa con un velcolo montacarichl, pesata
e trasportata alllnterno del locale per le operazlonl. Sl trata dl una
stanza con proporzionl simll a quelle del sottotetto ed & dove
awlene Il plu grande lavoro flslco degll operatorl. Su questo
Ivello ¢l sono due sale operative, unarlceve | visltatorl, &
un'auladaboratorlo e zona dl degustazlone ed ¢ collegata ad una
rampa d' acceso per disabili posta vicino alla strada di accesso.
L'ultima sala di questo piano & dove ci sono gli uffici di
professionisti del vino (enologi) che godono di un buon
orientamento e vista in una delle zone piu antiche e meglio
conservate.

SPAZIO 3

3.2. RESTAURO

SPAZIO 1

Data l'assenza di valore storico delledificio, non vengono
reallzzate operazlonl dl restauro né dl recupero dell'edlficlo a un
dato stadio storico precedente, ma viene attuato un

lsanamento e un adeguamento alfarchltettura dl oggl. Le

Livello -1:

Al plano Inferlore sl trovano
contenitori  per linvecchiamento
del vino. Questo ¢ il seminterrato

principall problematiche dell'edificio in questione sono causate
dalfumidita e dalla mancanza di una ventilazione adeguata e
colpiscono maggiormente i piani inferiori dell'edificio. Il punto

3.4 tratta le soluzioni proposte e queste problematiche, inoltre

delredlficlo In cul la temperatura &

EYEREYEYEYE)
...... e Ma Vi bl ML AT,

descrive il nuovo approwigionamento energetico,

varia tra 10 ° C e 14 ° C. Qui |
awlene la fermentazione alcollca
dei vini bianchi. Essendo un
—————— F==n locale interrato, I'evacuazione di

CO2 prodotta nella FA &

I 1

: : particolarmente dlfficlle. A questo
! ! livello si trovano i barili da 225 L,
: X bott dl legno da 4500 L, serbatol
) ! in acciaio inox per il vino bianco e
| 1

[HERNENEN

un piccolo magazzino. Poiché ora

non vi & alcuna possibilita di
portare il carrello per eseguire in
maniera piu semplice le botti, si &
declso dl ampllare Il plano tramite

un'estensione alla stessa quota

che Introduce un nuovo accesso
di lato e un montacarichi che
comunica con |l Iivello 0. Questa
operazione velocizza [Iattivita

SPAZIO 1

lavorativa della Cantina, e rende

- T PP PTEE: R LTI Ty T PP RE TR RO I SRRTRED pit flessibile il funzionamento

: : : dell'edlficlo, dotandosl d -,
un'uscita diretta a questa quota, .-
contando anche su una migliore -

comunlcazlone delle mercl con |

piani  superiori  tramite il
montacarlchl ad esemplo facllita Il
complicato compito di
pompagglo della cantina per

N O O O

limbottigliamento al piano
Intermedlo.
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6.4 LOCALE CONDIZIONATORE

TOTALE DEPOSITO E INVECCHIAMENTO.......cccevune 165 m*

7.1 LOCALE VINIFICAZIONE,
7.2 LOCALE TORCHIO...........
7.3 LOCALE IMBOTTIGLIAMENTO...

7.4 ENTRATA TELERISCALDAMENTO....

TOTALE VINIFICAZIONE E INVECCHIAMENTO....266 m?*

8 RICEZIONE UVA, DEGUSTAZIONE, UFFICI (PRIMO PIANO)
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6.1 LOCALE INVECCHIAMENTO. E i
0.3 DEPOBTOL o o MAGAZZINO LOCALE FA LOCALE INVECCHIAMENTO | | !

8.1 RICEZIONE UVA 63 m? R
8.2 DEPOSITO RICEZIONE UVA.......coooeeeererrenreesnnne 21 m?
8.3 UFFICIO. 16 m?
8.4 UFFICIO. 16 m?

8.5 SERVIZIO, DEPOSITO. 5 m?
8.6 SALA DEGUSTAZIONE 95 m?*
8.7 CUCINA E SALETTA......coomerrmvrmnnsnssnsnnsnssesannns 13 m*
8.8 SERMZIO. 4 m

o
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TOTALE RICEZIONE UVA, DEGUSTAZIONE, UFFICI...233 m? —4.20

9 DEPOSITI (PIANO SOTTOTETTO)

9.1 DEPOSITO. .21 m* SZ
9.2 DEPOSITO. .15 m?
9.3 DEPOSITO. .15 m?
9.4 DEPOSITO. .23 m*

TOTALE DEPOSIT....coiiuiiuniarensnans 74 m*

10 NUOVI SPAZI (PIANO INTERRATO)

10.1 LOCALE INVECCHIAMENTO........60 m*

10.4 MAGAZZINO....
TOTALE NUOVI SPAZL........oovvrenirnrnan 210 m*
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