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quadro 35/30/210

nuovi pilastri ROR ø 159 mm

filo testata soletta primo piano
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53
53 pozzo esistente

pozzo n.1
dissabbiatore
ø 100 h 200
C : 328.75
E : 327.55
U : 327.54
F : 326.75

2 1

p.p.

canaletta tipo ACO - DRAIN

p.p.

allacciamento al pozzetto esistente

p.p.

p.p. p.p.

p.i. n.2
ø 80 h 100
C : 328.75
E : 327.75
U : 327.72

p.p.

pozzetto n.3
separatore grassi
ø 80 h 150
C : 328.75
E : 328.15
U : 328.14
F : 327.25

PVC ø 125 mm pend. min. 0.5 %
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m
 pend. m

in. 0.5 %

1 cucina
 industriale

3

8

6
6

1

2

77

O
T.U

D
S

45

O
T.U

D
S

45

208

208

208

OT.UDS45.EI30

022

235

01 - 100.001/100.002/100.003/100.004/100.006 - lavaggio stoviglie
02 - 100.005 - piano di lavoro
03 - 100.008 - armadio per prodotti di pulizia
04 - 100.007 - griglia cm 30 x 250 (in 5 pz)
05 - 200.002 - contenitori rifiuti
06 - 200.001 - tavolo per sgombero con rifiuti,
  2 guide per placche GN1 nella parte bassa
07 - 200.001/300.001 - mensole con 2 ripiani
08 - 300.001 - piano di lavoro con ripiani nella parte bassa
09 - 300.002 - lavello doppio con ripiani nella parte bassa
10 - 300.003 - piano di lavoro, guide per taglieri nella parte bassa
11 - 300.005 - griglia cm 30 x 250 (in 5 pz)
12 - 300.006 - piano d'appoggio h cm 40 con cassetti
   per macchina MU esistente
13 - 300.007 - banco frigo con 2 ante (ca. 290l)
14 - 300.008 - piano di lavoro con 3 cassetti nella parte bassa
15 - 300.009 - mensole con due ripiani su struttura autoportante

16 - 300.010 - banco frigo a 1 anta (ca. 145l)
17 - 300.011 - banco congelatore (ca. 145l)
18 - 300.012 - piano di lavoro con ripiani nella parte bassa
19 - 300.012 - lavello con ripiani nella parte bassa
20 - rubinetto per allacciamento canna acqua
21 - 400.001 - pentola basculante 100l
22 - 400.002 - rubinetto di riempimento
23 - 400.003 - brasiera basculante ca. 95l
24 - 400.004 - cappa per cucina di ristoranti
25 - 400.005 - griglia cm 50 x 100 (in 2 pz)
26 - 400.005 - griglia cm 50 x 100 (in 2 pz)
27 - 400.006 - piano di lavoro ribaltabile
28 - 400.007 - piano di lavoro, nella parte bassa cassetti per coltelli
   cassetto per spezie e scorrevole porta bottiglie
29 - 400.008/400.009 - cucina a placca unica con 4 zone,
   sotto ripiani per pentole
30 - 400.010 - rubinetto di riempimento

31 - 400.011 - bagnomaria, vasca ca. cm 30 x 50 x 15
32 - 400.012 - piano di lavoro con ripiani nella parte
    bassa
33 - 400.006 - piano di lavoro ribaltabile
34 - 400.013 - mensole con due ripiani e elemento per
   coperchi su struttura autoportante
35 - cappa per cucina di ristoranti
36 - 400.015/400.016/400.017 - forno combinato 6 + 10 GN
37 - 400.018 - piano di lavoro, sotto abbattitore di temperature 15kg
38 - 400.019 - piano di lavoro, sotto 2 ripiani
39 - 400.020 - frigorifero 650l
40 - scrivania chef
41 - 500.001 - cucina fredda
42 - 500.003 - distributore piatti
43 - 500.004/500.005 - cucina calda
44 - 500.002 - elemento neutro
45 - 500.006 - cassa
46 - 500.007 - distribuzione
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michele e francesco bardelli / architetti

michele e francesco bardelli / architetti sia otia
piazzetta dei riformati 1 / ch-6600 locarno
www.bardelli.ch / archibar@gmail.com
tel. 091 751 28 08 / fax 091 751 68 55

Piano N°

Data

DataApprovato
DataDisegnato

Oggetto N° File N°

Settore

Mappale

ScalaFormato

Oggetto

Nome File

Nome Piano Variante

Modifica

Repubblica
e Cantone
Ticino

Sezione della logistica

e-mail :  dfe-sl@ti.ch
web    :  www.ti.ch/DFE/DR/SL

Via del Carmagnola 7
6500 Bellinzona
t +41 (0)91 814 77 11
f +41 (0)91 814 77 19

Dipartimento delle finanze e dell'economia
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01:500259.4 x 105
Jack Laloli
M. F. Bardelli

045 045

E1027_5_A1_PI_P00_02_050_045_51_1.dwg

PIANTA PIANO TERRENO

ISTITUTO AGRARIO CANTONALE, MEZZANA - COLDRERIO
MENSA, SALA MULTIUSO

PIANO ESECUTIVO

SALA MULTIUSO

021 sala di refezione mq 166.3
022 bar - distribuzione mq   32.0
023 cucina mq   55.6
057 wc donne mq   13.4
058 wc uomini mq     9.4
059 locale pulizia mq     3.5
074 foyer mq   94.0
076 - 077 bussola mq     9.1

modifiche :
13.05.11  aggiornato cucina e modificato corpi in beton scala e servizi
28.06.11  modificato larghezza dei vani tecnici della ventilazione  nel blocco scale
24.08.11  modificato canalizzazione
16.09.11  modificato servizi uomini e aggiunto locale pulizia
30.09.11  modificato spessore e posizione muro in calcestruzzo corpo scala, modificato muri zona 
 servizi aggiornato superfici locali
04.10.11  modificato posizione lampade
07.10.11  modificato lampade
04.11.11  modificato parete montavivande
22.11.11 aggiunto altezza architrave muro in calcestruzzo per il contenimento fumi zona self-service
25.11.11 aggiunto muro in cotto 17.5cm  all'esterno nella zona foyer al piano terreno
22.12.11 modificato larghezza spalle e posizione architrave zona self-service e la scala di servizio
 modificato i muri nel foyer 074, la posizione e lo spessore dei muri dell'ascensore, la scala,
 aggiunto altezza architrave porta collegamento al dormitorio
12.01.12 modificato porta cunicolo
19.01.12 spostato blocco servizi 10 cm verso il basso, modificato pilastri mensa
21.02.12 modificato indicazioni evacuazione fumi
22.02.12 modificato spessore muro a nord zona ascensore
06.03.12 modificato posizione pilastri mensa, aggiunto altezza aperture portico, modificato altezza porta
 cunicolo come da esecuzione in cantiere
13.03.12 modificato spessore del muro in calcestruzzo e dell'isolamento tra il foyer 074 e i servizi 057/058
06.04.12 modificato muretti cucina
13.04.12 modificato dimensione porta accesso vano scale
19.04.12 modificato arrivo scala del piano interrato
21.05.12 modificato montavivande e dimensione passaggi cucina
05.06.12 modificato porte bagni mensa
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