Quali alimenti posso consumare in sicurezza anche dopo
la data di scadenza?

Gli alimenti conservati correttamente possono continuare a essere consumati e distribuiti anche oltre la data di scadenza
a condizione che le qualita organolettiche (bell'aspetto, buon odore e buon sapore) siano rispettate. Scopri quali alimenti

sono e fino a quanti giorni si possono consumare oltre alla data di scadenza!
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